GAUME SWEET GAUME e e restaurant « Entre Nous », & Virton

Dés le samedi 4 juin,
le nouveau restaurant
et bar & vin » Entre
Nous » va redonner vie
a une vénérable maison
de la place Nestor
Outer, a Virton.

NE belle histoire... Tl
U &tait une fois des Gau-

mais amourcux de la
bonmne table et respectueux du
patrimoine local. Ils regret-
taient que I'ancienne boulange-
rie Blaise, face A l'église de Vir-
ton, tombdt en ruine.

Ces quatre-li, deux couples,
Marie-Anmne Schréder et Domi-
nique Escarmelle, Myriam La-
perche et Francis Lequeux,
sont convaincus que la vie réus-
sit 4 ceux qui osent entrepren-
dre. A ceux qui vont jusqu'au
bout de leurs réves.

Depuis 'hiver 2003-2004,
ils ont travaillé durement pour
arriver & la concrétisation de
leur projet. Et aujourd’hui en-
fin, au bout d'efforts intenses,
de doutes parfois, ils annon-
cent que leur restaurant
ouvrira ses portes dés le
17" juin. Bienvenue & la SPRL
« Enire Nous », qui vient enri-
chir une offre de restaurants de

Marie-Anne Schreder et Dominique Escarmelle ont congu des petits es-

paces chaleureux et conviviaux dans leur établissement.

qualité déja bien fournie dans
la région virtonnaise...

Des amoureux du bois
et de la table

Au  départ, Marianne
Schréder a wne formation de
cuojsine 4 'ITELA (Arlon) en
cours du soir et auprés de
Manu Migeaux au Fif des Sai-
sons a Virton. Elle a travaillé

aussi avec son amic Myriam La-
perche 2 la préparation de re-
pas en service traiteur ¢t au res-
taurant scolaire de P'institut de
Pierrard & Virton.

«ll y a trois ans, je recher-
chais une chouelte maison
dans la région de Virton pour
ouwrir des chambres dhbte ou
tables d'hbte », souligne Ma-
rianne Schréder. « Ef nous
sommes tombés sur ce biti-

ment de Uancienne pdtisserie
Blaise abandonné depuis vingt
aiis au ceeur de Virton. Tout de
suite, ['ai éte emballé par la pos-
sibilité de restaurer ce bdfi-
ment, mol gui suis passionné
de resteuration du bois », en-
chaine son mar, Dominique
Escarmelle. A la téte de Ia coo-
pérative Copalbois 4 Saint-
Mard, Dominigque travaille
beaucoup 2 la restauration
d'anciens bitiments et boise
rics. A sa carte de visite, figu-
rent des travaux 3 la ferme du
prieuré de Cons-la-Grandville
ct aux maisons en pans de bois
# Flassigny dans la Meuse.

« Ici, apec ce projel de restau-
rant & Virton, j'ai l'occasion de
nt'aftaquer & ma piéce de mai-
trise ! Nous ayons découvert
des pitces anciennes authenti-
ques, comme des boiseries de
1760, des anciemnes pories et
aledves », raconte Dominique
Escarmelle (voir notre colonne
« Vite Dit »).

La cuisine
de nos grands-méres

Rayon menus, Marianne
Schréder, la patronne, an-
nonce gu'elle proposera une
cuisine francaise et familiale
dans ses différentes salles réno-
vées dans le style gaumais.
« [avais une grand-mére poite-

vine, du centre de la France. e
veux retrouver la simplicité de
ses bonmes recettes d'escargots
(petits gris) el d'écrevisses. » 1l
¥ aura une carte i midi avec
une suggestion du jour, une
carte du mois, des repas &
théme, un menu coup de coeur
du week-end. Les idées ne man-
quent pas.

Dominique Escarmelle, ama-
teur de bons plats et bons vins,
a quelques petites idées égale-
ment dans sa besace, comine re-
metire en fonetionnement "an-
cien four du pire Blaise. « Un

Un club d’amateurs de vin

En plus gy restaurant, I'« Entre Nous « propose A Virton un bar
2 vin et un club de dégustation de vins.

L'ldée a germe dans Ia téte de Dominigue Escarmelle et d'un
autre Virtonnais, I'ardoisier Yvan Antoine, grand connaisseur
en matiére cenologique. Avec quelgues autres, ils ont ¢réé ce
club de dégustation de vins, le « Baragou », qui se réunit d&ja
un vendredi soir sur deux dans le restaurant de la place Nestor
Outer. « A notre programme, il y a découverie de vins, dégusta-
tions, apprentissage des accords entre mets et vins, affime
Dominique Escarmelle. Un vendredi sur deux est consacrd 3
un théme bien précis, I'autre vendredi a une connotation plus

festive. »

Une guinzaine de personnes, hommes et femmes, font déja
partie de ce nouveau club et si quelgu'un désire & son tour ad-
hérer au club, il faut au préalable se faire pamainer par une per-

sonne déji membre.

dimanche dautomne, ce setait
sympa de profiter de ce four
pour réaliser avec les clients
des pdlés gaumais, ou bien
cuire des galettes brefonnes et
préparer la tarte du dimanche
comme nos grands-méves. »

Une fagon subtile ¢t convi-
viale de renouer avec le patri-
moine pastronomique de notre
enfance.

Bominigue ZACHARY

@ Entre Nous SPRL. 34 Grand Rue Vir-
ton, O476/3% 58 51, Les nouveaux
festavratienrs onl auss! congy Un Ihés
Attrachl site su intomel Wwww, restais
rinentrenaus.be

D. Z.

Marier gastronomie et patrimoine

VITE DIT

Un puits et une ancienne
porte du Moyen Age

Une des découvertes inatten
dues a 61é celle d'une taque de
cheminée que le Musée pau
mais a pu dater de 1564,

Mais pour Dominique Escar-
melle el ses enfants qui I'ont
aidé a stabiliser les fondations
au niveau des caves, I'émotion
Ia plus forte a &té la mise au
jour, dans ce sous-sol, dun
puits profond d'une quinzaine
de métres datant du XIlI® ou du
AV sidole.

Selon toute vraisemblance, ||
s'agit d'un puits auquel wve
naient accéder des habitants du
bas de la ville, des fosses, au
Moyen Age. En plus du puits,
les jeuncs bénédvoles ont aussi
découvert une ancienne porte
de 'enceinte historique du vieux
Virton.

Pierre Libert, I'architects pas
sionné par I'histoire de Virton,
est convaincu que celte porte,
aujourd’hui bouchée, donne ag
ci*s 3 une galene de passages
souterrains reliant entre ellos
certaines maisons Ie long de la
place Mestor QOuter.

On ajoutera que "intérét patri-
monial de la SPRL « Entre
Mous « s exprime egalement par
la restauration de la fagade et
du pignon latéral donnant sur la
boulangerie Robert.




